
SISTEMA
F-KITCHEN
PARA COCINAS COMERCIALES



Reduce incluso los
riesgos de incendio más
críticos en la cocina

Instalación fácil y
sencilla

Extinción rápida y
eficaz

Gran fiabilidad: sin
necesidad de
electricidad ni piezas
móviles.

UN SISTEMA COMPLETO
DE DETECCIÓN Y
EXTINCIÓN
PREDISEÑADO PARA
COCINAS COMERCIALES

Lesiones a personas y daños
en equipos y zonas de cocina
colindantes.

Interrupción de las operaciones

Grasas inflamables y llamas
desnudas en zonas de
cocina

Pérdida de confianza de 
los clientes

MINIMIZACIÓN DE LOS
PRINCIPALES INCENDIOS EN
COCINAS



ESPECIFICACIONES

Alerta de Baja Batería

Alerta de alta temperatura, el sistema

emitirá una Alerta antes de su
Activación

Alerta de activación

10 años de vida útil

Utilizamos un líquido supresor
patentado

 biodegradable y no tóxico

Certificado UL, Para fuego de cocinas



Las dimensiones del producto son 3.3” x 3.5” x

29”, mientras que las dimensiones del

paquete son 6” x 6” x 32”. El peso del producto

es de 8 libras. Cuenta con sensores térmicos y

utiliza un supresor biodegradable no tóxico.

Tiene una batería interna reemplazable y una

bolsa de supresor que también puede ser

sustituida. Además, el intervalo de servicio es

de 10 años.

DIMENSIONES
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